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Capricho
Bonito color purpura, con ribetes violaceos.
Capa alta, impio y brillante.
En nariz se presenta con una intensidad media-alta.

Predominio de frutes rojos, trufa, tabaco y especias, recuerdos
e la madera.

En boca, enfra equilibrado, con buena intensidad, alcohol bien
integrado, paso muy agradable, fresco y buena persistencia,

A oz S

RO - AWNE

PLATA - LYOM

Ver todos los premios —*

MARBA

CAPRICHO
Syrak

Bebovino

MOLIA RESTAURACION

Tras pasar & meses en barricas de reble francés y americane, asi
comao una adecuada estancia en botella, sale anualmente este
ving, en una adicién limitada
& 100% Syrah
:!. Servir entre 14 - 16 °C

‘% Productor Bodegas MARBA

f] Botella de 75cl. (13,5% Vol)




Blanco

Aspecto limpio y brillante.
Color amarillo pajizo con tonos verdosos.
Aromas limpios con notas frutales a peras, pifia, hinojo, fresco.

En boca es seco, fresco y con cierto volumen, recordando las
sensaciones de nariz.

Con personalidad propia.

Ideal para maridar pescados, arroces, pastas, verduras, carnes
blancas.
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PREMIADO
2005
g

1° Premio ALHONDIGA 1° Premio "Manuel Grillo
iva®

Blanco
Afrutado

Aspecto limpio y brillante.
Tonos verdosos. Ausente de tonos oxidados.

Aromas florales y frutales marcados por la variedad.

Sabor fresco, bien estructurado, elegante y complejo. Armonioso
en todas sus fases.

Con personalidad propia.

Ideal para maridar pescados, arroces, pastas, verduras.

Como aperitivo o para acompafar postres ligeros.

Ultimos reconocimient
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Oro- Catavinu BRONCE PREMIOS ORO - CINVE
MEZQUITA
Ver todos los premios —

MARBA

La uva despalillada se macera en frio durante 12 horas antes de
ser prensada.

El mosto obtenido se fermenta a temperatura controlada.

85% Listan Blanco y 15% Mezcla de variedades autéctonas
Servir entre 8 - 10 °C

Productor Bodegas MARBA
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Botella de 75cl. (12,5% Vol.)

70 % Listan blanco, 30% Malvasia aromatica y Moscatel
Servir entre 8 - 10 °C
Productor Bodegas MARBA

Botella de 75cl. (11% Vol.)
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Blanco
Barrica

Primera fase de fer acion en depdsito inoxi para

control de temperatura. Y una crianza sobre lias en barricas de
roble francés y roble americano durante tres meses.

Amarillo palido, ribete acerado, tonos verdosos.
Limpio, brillante y elegante.

En fase olfativa, intensidad media alta. &if  60% Listan blanco, 20% Gual, 10% Albil

, 10% Forastera gomera
Perfectamente armonizada, con aromas frutales y tropicales.
Tostados y vainilla de la madera de roble.

En boca intensidad alta, equilibrade, complejo y persistente.

B servirentre10-12°C
& Productor Bodegas MARBA

f] Botella de 75cl. (13% Vol.)

Calido sin perder su punto refrescante.

Ideal para maridar pescados, mariscos, carnes blancas y quesos

curados.
oRr -
GOLD
ORO - LYON ORO - PREMIOS ORO - CINVE
MEZQUITA
Ver todos los premios —
TINTO

Tinto
Tradicional

Los racimos son despalillados pasando a depdsitos de acero
inoxidables. Entre los 8 a 12 dias se procede al prensado.
Dejando terminar la fermentacion a Temperatura controlada.

Limpio y Brillante.

Tonos rojos — cereza con ribetes violdceos y capa media. 80% Listan Negro y 20 % Varietal

- &

En fase olfativa, intensidad media, notas especiadas, mineral. Servir entre 14 - 16 °C

En boca resulta equilibrado, estructurado y persistente. & Productor Bodegas MARBA
Ideal para maridar frutos secos, quesos semicurados, carnes

rojas y blancas.

a Botella de 75cl. (13% Vol.)

Ultimos onocimientos:

¥

PREMIADO
2010
BRONCE - ALHONDIGA Medalla de Plata 1% Premio Tintos
AGROCANARIAS Jéwenes Tegueste

Ver todos los premios —>

Bebovino
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TINTO SECO

Tinto
Maceracion
Carbonica

Vino tinto rojo-cereza.
Limpio, capa media y brillante.

Intensidad aromatica media-alta con aromas a frutas maduras
como platano, frutas del bosque.

En boca, bien equilibrado, agradable, buena acidez y frutal.

Ideal para maridar carnes blancas, pescados azules, mariscos y
quesos frescos.

wined g
& o, ‘ﬁ.
PREMIADO
20m
Oro - Catavinum Medalla de Ore Medalla de Bronce
AGROCANARIAS PREMIOS ALHONDIGA

Ver todos los premios ——

TINTO SECO

Tinto
Barrica

Rojo purpura, ribetes violaceos.
Capa alta, limpio y brillante.

Se muestra intenso, notas a frutas rojas y negras sobre-
maduradas.

Dominio de los aromas terciarios, vainilla, trufas, tabaco,
especias, mentolado.

Franco en boca. Intensidad alta.
Equilibrado, potente con sabor y persistencia.
Personalidad propia.

Ideal para maridar carnes rojas.

Ultimos reconocimientos:

e $

ORO - LYON PLATA - CINVE GRAN MEDALLA DE
ORO - AGROCANARIAS

Ver todos los premios ——*

Bebovino

MOLIA RESTAURACION

Consiste en encubar los racimos enteros, previa seleccion en la
cinta en un depdsito de acero inoxidable inertizado con CO2
natural, proveniente de otro deposito que se haya en
fermentacicdn.

Despalillado, prensado y fermentacién a temperatura controlada.
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Listan Negro 90% y 10 % Varietal
Servir entre 14 - 15 °C
Productor Bodegas MARBA

Botella de 75cl. (13,5% Vol.)

Vendimia seleccionada. 4 Meses en Roble Frances y Roble
Americano.

=
Et

30% Listan Negro, 10% Negramoll, 30% Tempranillo, 20% Ruby y
10% Syrah

Servir entre 14 - 16 °C

Productor Bodegas MARBA

Botella de 75cl. (13,5%Vol.)




Hugo

Limpioc y cristaline. Color rosa - fresa muy vivo con ribete
viglaceo,

En fase olfativa, intensidad media-alta, sobresalen aromas de
golosinas y fruta roja citrica tipo nectanina junto cen notas
minerales tipo arcilla cocida.

i Listan Negro 80% y 20 % Varietal
a.' Servir entre B - 10 °C
iy Productor Bodegas MARBA

En boca resulta amplio con carbénico residual que lo hacen muy
fresce, el dulce esta equilibrado con la acidez y en retronasal es
franco.

Con personalidad propia, transmite mucha alegria y positividad. Botella de 75¢l. (12% Vol

Ideal para maridar pescados, mariscos, arroces, pastas,
verduras, carnes blancas.

Comao aperitive o para acompafiar postras ligeros.

Do - Tk awinum BRONCE PREMIOS
RAEZOUITA

Ver todos los premios —

ROSADO SECO

Rosado

Limpio y cristalino. Se obtiene sangrando un 10% de la maceracion de los tintos, Se

Color rosa - fresa con ribete violaceos. realiza desfangado y fermentacidn a baja temperatura.

En fase olfativa, intensidad media.

En boca, aristas a frutos rojos, equilibrado, fresco y ligeramente
balsdmico,

Con personalidad propia.

Ideal para maridar pescados, mariscos, arroces, pastas,
verduras, carnes blancas.

Como aperitivo o para acompafiar postres ligeros.

4% Listan Negro B0% y 20 % Varietal
B servirenwez-10°c

d  Productor Bodegas MARBA

f] Botela de 75el (13% Vol

Ultimos reconocimi entos:

50 0

Baco de Ore BROHCE PREMIOS Riecisiia do Baonce
EZOUITA - MEZGANTA

Ver todos los premios —
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DENOMINACION DE ORIGEN

Rraa Bee{xh

CONSEJO REGULADOR

BODEGAS

LAVAL

Bebovino
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BODEGAS ﬁ'&dBm - 2::‘
LAVAL CONSEJO REGULADOR

Nombre del Vino: Mas Que 2

Tipo de Vino: Blanco Joven

Denominacion de Origen: Rias Baixas

Variedades de Uva: Albarifio, Treixadura y Loureiro
Tipo de botella: Bordelesa

Cajas y botellas: Cajas de 6 botellas de 75 cl.
Cdadigo Ean: 8423253 311006
VITICULTURA

Histéricamente y hoy en dia, en el valle del Mifio es caracteristico el cultivo de diferentes
variedades de uva de gran prestigio y calidad, puesto que sus condiciones climéaticas y
edafolégicas asi lo permiten. Son variedades mas sensibles en su cultivo y elaboracién
que la siempre presente Albarifio. Hablamos de las uvas: Loureiro y Treixadura, siendo
esta ultima la mas representativa en los antiguos meandros del viejo Mifo: El Condado.
Bodegas La Val apuesta por este plurivarietal dotdndole de modernidad y calidad. Por
ello hemos plantado estas dos variedades, el Loureiro y la Treixadura, en nuestro vifiedo
de Porto, en pleno corazdn del Condado.

PROCESO DE ELABORACION

A finales de septiembre comienza la vendimia donde las uvas son recogidas de forma
manual en cajas de 20 kg con riguroso control de recepcion. La uva despalillada se
macera durante 6 horas a 8°C de temperatura. El mosto se prensa e inmediatamente es
desfangado. Se fermenta en depdsitos de acero inoxidable durante aproximadamente 3
semanas a baja temperatura para preservar sus caracteristicos aromas. Los mostos de
las diferentes variedades son fermentados por separado y posteriormente por cata ]
definimos el “coupage” idéneo para nuestro Condado. Ko

NOTAS DE CATA

Amarillo pajizo con irisaciones verdosas, de adecuado brillo y limpidez. En nariz es de
intensidad media-alta con caracteristicas notas florales, frutales y de hierbas frescas;
yogur de limon, citricos tipicos del Albarifio, manzana verde de la Treixadura, hierbas y
balsamicos del aromatico Loureiro, con toques ahumados y tostados. En boca es
sabroso, fresco, con la acidez bien integrada e intensamente frutal con leve postgusto
salino y mineral con notas citricas que nos refrescan e invitan a repetir.

CONSEJOS DE SUMILLER

Adecuado para acompafiar mariscos y pescados pero también magnifico anfitrion para
quesos frescos, foie, aves y diferentes arroces y pastas. Se recomienda beber a 10 °C.

SISTEMA DE CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
British Retail Consortium (B.R.C).

POTENCIAL DE ANADA

Para beber ahora y en los proximos tres afos desde la fecha de cosecha.

Bebovino

MOLIA RESTAURACION
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REGULADOR

Mombre del Vino: La Val

Tipo de Vino: Blanco Joven

Denominacion de Origen: Rias Baixas

Variedades de Uva: Albarifio

Tipo de botella: Bordelesa

Cajas y botellas: Cajas de 6 botellas de 75 ¢l. v magnum de 1,5 L.
Cajas de 12 Botellas de 75 cl. y 37,5 cl.

Cddigo Ean: B-423253-41100-3

VITICULTURA

Elaborado con la variedad Albarifio procedente de nuestros vifiedos, situados en el sur de
la Denominacion de Origen Rias Baixas (Galicia), al noroeste de Espafia. Complejo
“coupage” de uvas procedentes de nuestras fincas: Taboexa (13 Ha), situada a 300
metros sobre el nivel del mar, de suelo arenoso y granitico, tipico de la Denominacidn,
gue aporta toda la frescura caracteristica de este vino; Arantei (35 Ha), a 30 metros sobre
el nivel del mar, con un suelo excepcional, muy arcilloso y con numeroso canto rodado,
gue dan mucha complejidad mineral y frutal.

PROCESO DE ELABORACION

A mediados de septiembre comienza la vendimia donde las uvas son recogidas de forma
manual en cajas de 20 kg con riguroso control en recepcion. Maceracion de las uvas,
durante & horas a & °C de temperatura. Fermentacion del mosto en tangues de acero
inoxidable entre dos y tres semanas a temperatura controlada.

Los mostos de cada finca fermentan de forma separada y después de reposar 3 meses
con sus propias lias, se procede al "coupage”.

LA VA

sLEamING

P, AR,
e p b, B E——

s o

NOTAS DE CATA

Intensa color amarillo pajizo con brillantes destellos verdes, muy limpio v lamativo.
Intensos aromas atlanticos de hierbas frescas y laureles. Sutiles notas florales y citricas y
agradables recuerdos de frutas blancas v compotadas. En boca es todo frescura y
sabrosidad, llenando el paladar de notas citricas y terminando con un largo final salino vy
mineral.

CONSEJOS DE SUMILLER

Adecuado para acompafiar mariscos y pescados pero también magnifico anfitrién para
quesos frescos, foie, aves y diferentes arroces y pastas. Se recomienda beber a 12 °C.

SISTEMA DE CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

British Retail Consortium (B.R.C).

Craa Bae(rah

POTENCIAL DE ANADA
Consumo dptimo en los proximos cuatro afios a partir de su cosecha (bien conservados
nuestros vinos evolucionan positivamente).

Bebovino

MOLIA RESTAURACION
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Nombre del Vino: La Val Sobre Lias

Tipo de Vino: Blanco Crianza sobre Lias (3 anos)
Denominacion de Origen: Rias Baixas

Variedades de Uva: Albarifio

Tipo de botella: Borgona

Cajas y botellas: Cajas de & botellas de 75 cl.
Codigo Ean: 8 423253 30230 1
VITICULTURA

Cosecha seleccionada en base a criterios analiticos y fundamentalmente organolépticos
gue nos indican que una determinada afada es adecuada para una larga crianza sobre
lias en acero inoxidable y capaz de expresar todo el potencial que de ella se puede
esperar. Este vino solo se elabora en afos de excepcional calidad.

PROCESO DE ELABORACION

Uva vendimiada a mano y una vez en bodega es despalillada y macerada en frio entre 8
y 10 ®°C durante & horas. A continuacion, la uva se prensa y el mosto obtenido, ya limpio,
fermenta en tanques de acero inoxidable entre dos y tres semanas. Una vez
seleccionada la cosecha para su crianza, se le van a afiadir lias finas seleccionadas de
esa cosecha. Arduo trabajo, con continuos batonnages renovando las lias durante tres
afios a medida gue terminan las fermentaciones. El resultado podemos disfrutarlo hoy
con este La Val sobre Lias que todavia seguird aportando su grandeza unos cuantos
afios mas.

NOTAS DE CATA

Color amarillo pajizo muy brillante con expresivos destellos verdosos. Alta intensidad
aromatica, a la vez que compleja y agradable, fruta blanca madura, florales, notas
balsamicas (laurel), citricos como el pomelo y fondo mineral. Todo un torbellino de
impresiones. A medida que el vino se oxigena en la boca, las sensaciones aromaticas
nos perfuman el paladar de fruta, laureles y citricos. Acidez viva que da frescura,
sabrosidad y una persistencia solo atribuible a los mejores Albarifios.

CONSEJOS DE SUMILLER

Pescados al homo o elaborados en salsas, mariscos, quesos frescos y semicurados, foie,

cames blancas. Se recomienda beber a 12 °C.

SISTEMA DE CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

British Retail Consortium (B.R.C).

Roras Bagah

POTENCIAL DE ANADA

Para beber ahora y en los proximos diez afios desde la fecha de cosecha.

BeboVino

MOLIA RESTAURACION
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Nombre del Vino: Finca Arantei

Tipo de Vino: Blanco Joven con Crianza sobre Lias
Denominacion de Origen: Rias Baixas

Variedades de Uva: Albarifio

Tipo de botella: Bordelesa

Cajas y botellas: Cajas de 6 botellas de 75 cl.

Codigo Ean: 8 423253 20230 4
VITICULTURA

Monovarietal de Albarifio procedente de una seleccion de las mejores uvas de nuestra
Finca Arantei (35 Ha) plantada en 1989. Magnifico ejemplo de vifiedo de pago, sobre
antiguo lecho de rio donde el canto rodado es la esencia de un suelo mineral y fértil y del
sol mas generoso de toda Rias Baixas.

PROCESO DE ELABORACION

Seleccion manual de racimos de las mejores parcelas del vifiedo. Maceracion en frio del
100% de las uvas para extraer toda su riqueza durante 6 horas y a una temperatura
controlada de 8 °C.

Mediante la adicion de un “pie de cuba”, los mostos son fermentados con levaduras
autoctonas del vifiedo en depdsitos de acero inoxidable a temperatura controlada.
Finalizada la fermentacion, el vino es descubado y permanece en contacto con sus lias
finas durante 6 meses con continuos removidos de las mismas.

NOTAS DE CATA

Limpios y brillantes destellos amarillos y verdosos. Compleja nariz, mineral, frutal, floral,

llena de hierbas frescas y notas citricas en agradable armonia. Una boca intensa y llena
de fruta, con buena acidez redondeada por la cremosidad de su crianza sobre lias. Largo m
y persistente, con un final lleno de frescura. T
F El

CONSEJOS DE SUMILLER NCA ARANT
Perfecto con mariscos y pescados mas elaborados, acompana estupendamente guesos
frescos, foie y carnes blancas, adecuado para todo tipo de pastas y arroces.
Se recomienda beber a 12 °C.
SISTEMA DE CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
British Retail Consortium (B.R.C).

- 124 X
POTENCIAL DE ANADA ~ BW A

Para beber ahora y en los proximos cinco afios desde la fecha de cosecha.

Bebovino

MOLIA RESTAURACION
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EST. ‘

FAMILY WINERIES

IZADI SELECCION
BLANCO 2021

BODEGAS IZADI! - DOCa. RIDJA

VARIEDADES

60% Viura, 10% Garnacha Blar

10% Maturana Blanca

RENDIMIENTOS

500k

DENSIDAD DE LA PLANTACION

Media de 3.500 plantas/ha
SUELOD
OROGRAFIA

v 450-550 metros sobre el nivel del mar

IZADI

. /f leccidn

VITICULTURA

Criterios de viticultura int
con técr tive
tradicionales

VENDIMIA

Manua

DESPALILLADO, LEVE ESTRUJADOD
Y PRENSADO

FERMENTACION ALCOMOLICA

TECNICAS DE FILTRACION Y
CLARIFICACION

GRADO

PRODUCCION

WINERIES

for Clirmate Protectis 48.000 batellas de 75 ¥y 2U magnum

[ ZADI

BeboVino

MOLIA RESTAURACION




FLOR DE VETUS
VERDEJO 2021

BODEGAS VETUS - D.O. RUEDA

VARIEDADES

VINEDO

WINERIES

Chimase Protectio

1

J 1987

FAMILY

WINERIES

RENDIMIENTOS

DENSIDAD DE LA PLANTACION

PLUVIOMETRIA

VITICULTURA

VENDIMIA
‘r'.l' ua

DESPALILLADO ¥ ESTRUJADO
FERMENTACION ALCOHOLICA

TECNICAS DE FILTRACION Y
CLARIFICACION

ESTABILIZACION POR FRIO

GRADO

ACIDEZTOTALY PH

PRODUCCION

vetus

Bebovino

MOLIA RESTAURACION




EST.

ARTEVINO

FAMILY WINERIES

1987

1ZADI
LARROSA ROSE 2021

BODEGAS IZADI - DOCa. RIOIA

VARIEDADES
100% Garnacha

VINEDO

Seleccidn de 30 has. de vifiedos viejos
plantados en vaso agran altura, quiza
uno de los mas altos de Rioja en torno
al afo 1960

NOTAS DE CATA

Calar rosa palo con ribete viaoleta
Aroma intenso a fruta raja; fresa,
frambuesa, cereza; también flares
blancas y recuerdos de fruta de hueso
cama melocoton y albaricogque

Paso en boca intenso y agradable,

con recuerdos a fruta fresca y notas
florales. Sutil y presistente, con buena
acidez y final eterno

GARMACHA

v

[ZADI
%
A AEPRONE

RIOJA

RENDIMIENTOS

5.000 kilos/ha.

DENSIDAD DE LA PLANTACION
Media de 3.500 plantas/ha

SUELD

Arcilloso-calcaren, con canto rodado
en superficie.

OROGRAFIA

En ladera con orientacion NE-50 a 700
metros sabre el nivel del mar

CLIMA

Mediterraneo con influencia
continental, temperatura media de
12,3°C y una exposicion solar de
2.250 hjafio

PLUVIOMETRIA
459 mm
VITICULTURA

Criterios de viticultura integrada
con tecnicas de cultive del suels
tradicionales

VENDIMIA

Manual

DESPALILLADO ¥ LEVE ESTRUJADO
FERMENTACION ALCOHOLICA

En deposito de acera inoxidable

GRADO

14,5 %

ACIDEZ TOTAL ¥ PH
6.5g/,3,18

PRODUCCION
150.000 botellas de 75 cl

IZADI

bBbebovino

MOLIA RESTAURACION




FLOR DE VETUS 2018

91

93 | sames suckun

(& wineries

EE 5 B _j

. — R X
ES’T E mirmim 3

ARTEVINO

1987

flor de vetus

vetus
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ARTEVINO
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FINCA VILLACRECES

2018

92°
93

7
(&) WINEREES

T,

EST. ‘L_l— 24 1987

ARTEVINO

A M

-
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VILLACRECES
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ARTEVINO

CELSUS 2019

(&) WINERIES
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FAMILY WINERIES

I1ZADI
CRIANZA 2019

BODREGAS IZADI- DOCA: RIQJA

VARIEDADES
100% Tempranillo.

VINEDO

178 hectireas {70 de ellas propias)
de wiftedos wiejos plantados en waso
con una edad media de 45 afios, en e
trigngule que canfarman Villabuena,
Samaniego y Abalos

NOTAS DE CATA

Color rubl de capa media y untuosa
lagrima. Alta intensidad aromadtica bien
equilibrada en tonos de frutos rojos,

o as combinados con
ligeros toques das.

En boca resulta eguilibrado con
recuerdos frutales y florales, notas
ahumadas, suaves taninas vy un fina
largo y elegante

\/

SIR VEGAN

WINERIES

for Climayin Protectio

v

REMDIMIENTOS

5.200 kilos/ha

DEMSIDAD DE LA PLANTACIGN
Media de 3.500 plantas/ha.

SUELD

arcillosa-calcareo

OROGRAFIA

En ladera con orientacidn NE-S0 a
2450-550 metros sobre el nivel del mar.
CLIMA

Atlantico con influencla mediterrdnea,
temperatura media de 12,6°C y una
expesicidn salar de 2.370 hfaho
PLUVIOMETRIA

498 mm.

VITICULTURA

Criterios de viticultura integrada
con técnicas de cultivo dal suelo
tradicionales.

AD)

CRIANIZEA

RIOJA

VENDIMIA

Manual.
DESPALILLADD ¥ LEVE ESTRUJADO

FERMENTACION ALCOHOLICA ¥
MALOLACTICA

En depdsita de acera inoxidable

TECHICAS DE FILTRACION ¥
CLARIFICACION

GRADO
145,

ACIDEZXZ TOTAL ¥ PH
5.2 gfl, 3,62,
PRODUCCION

810.500 botellas de 75 cl y 16,000
botellas magnum.

CRIANZA

Crianza de 14 meses &n barrlca 70%
rable americang (Demptos y Murua)

y 30% francés (Francals Frares,
Taransaud, Radoux v Berthomiew),
20% nuevas y el resto se reparte hasta
un tetal de 4 aflos.

bebovino

MOLIA RESTAURACION




EST. |

ARTEVINO

FAaMILY WINERIES

|zadi Crianza Magnum 1,5L

IZADI
CRIANZA 2019

BODREGAS IZADI- DOCA: RIQJA

VARIEDADES

100% Tempranillo. REMDIMIENTOS

VINEDD -

178 hectdreas {70 de ellas propias)
de winedos ¥iejos planfados e

con una edad media de 45 afios

trigngule que canfarman buena,
Samaniego y Abalos HEBAEaT B8 FITLES

5.200 kiles/ha
DEMNSIDAD DE LA PLANTACIGN

Media de 3.500 plantas/ha

SUELDO

(cillgso-calcareo

SGRAFIA

NOTAS DELCATA
dera con crientacidn

_ Color rubf de capa media y untuosa motros sobre o
lagrima. Altaintensidad arematica bien
B U tos rojos, \ &
tico con influencla mediterranea
eratura media de 12,6°C y una
Sicidn salar de 2.370 hjatao

suaves taninos yun fi

largo y elegante

anumad

rios de viticultura integrada
Ecnicas de cultive del suelo

DIMIA

al.

PALILLADD ¥ LEVE ESTRUJADO
Elfr)x . .
MENTACION ALCOHOLICA ¥
OLACTICA

ppdsito de acera inoxidabla
MICAS DE FILTRACIOMN ¥
RIFICACION

Do

DEXTOTALY PH

I, 3,62

/

SIR VEGAN

IDUCCIGN
0 botellas de 75 cl y 16.000

pllas magmnum

ANZA

nzade 14 meses en DArrica

mericang (Demptos y Murua)
v I0H francés [Francals Fraras,
Taransaud, Radaux thomiew],
20% nuevas y el resto se reparte hasta
um total de 4 afios.

WINERIES

aie Protectio

|ZADI

bebovino
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MILFLORES o Rigja...

o
0

A los pies de Laguardia, entre la Sierra de Cantabria y el curso sinuoso del Ebro, Bodegas Palacio
mantiene vivo el espiritu dindmico de sus origenes. Mas de 120 afios en |a elaboracion y crianza
de vinos de calidad en la Rioja.

Con mas de 17 aflos de
experiencia elaborando
vinos de alta calidad
Almudena Alberca MW esta
al frente de la Direccion
Técnica de Entrecanales
Domecqg e Hijos. Como una
de las endlogas mas
relevantes de la escena del
vino espanol actual, crea
cuidadosamente cada uno
de sus vinos con el fin de
proporcionaries el caracter
honesto y toda la tipicidad
de la tierra de donde
provienen con una
sensibihdad y know-how
unicos

D.0. Ca. Rioja
Tinto joven 2021

100% Tempranilio

14°C aprox

Vino elaborado utiizando técnicas de alta lecnologia para preservar su
perfll fresco y afrutado. Maceracion semi-carbonica. Elaborado con uva
despalilada sn estruado para evilar romper los granos. Sombrero flotante
y remontados dianos. Fermentacion a temperatura controlada

Tiempo en bolela antes de salida de bodega: 1 mes minimo

ideal para quesos suaves | pastas, arroces, ensaladas y pescados azules

AZUCAR RESIDUAL

VISTA NARIZ

Rojo intenso. La noble vanedad
tempranilio en esta
ocasion nos regala una
fresca sensacion frital
(cereza y frambuesa) y
un final de hinojo y
regaliz

Bebovino

MOLIA RESTAURACION

1790

BOCA

Un placer para los
sentidos ya que la
sensacion en boca
es muy frutal y
sedosa con una
equilibrada acdez,
final de boca largo y
sabroso

-
& WINE MODERATION -
art £e Wisre

ol WP i we (0 I A com WA AL IO




GLORIOSO

Con mas de 17 afios de
expenencia elaborando
vinos de alta cahdad
Almudena Alberca MW esta
al frente de la Direccidn
Técnica de Entrecanales
Domecq e Hijos. Como una
de las endlogas mas
relevantes de la escena del
vino espanol actual, crea
cuidadosamente cada uno
de sus vinos con el fin de
proporcionaries el caracter
honesto y foda la bpicdad
de |a berra de donde
provenen con una
sensibilidad y know-how
unicos

GLORIOSO

RIOJA

A los pies de Laguardia, entre la Sierra de Cantabria y el curso sinuoso del Ebro, Bodegas
Palacio mantiene vivo el espirtu dinamico de sus origenes. Mas de 125 afios en la

elaboracion y crianza de vinos de calidad en la Rioja

D.O. Ca. Roja

Tinto Crianza 2018

100% Tempranilio

16-16°C aprox

Uva seleccionada de vfedos de la Rio@ Alavesa Encubado de uva
despalillada. Maceracién prefermentativa en frio. Largas fermentaciones a
mperatra controlada en deposios de acero iNox dable

12 meses de Cranza en bamicas de roble francés y amencano

Keal para acompafiar cames blancas vy raas a @ brasa, pescado ary

como ol emperador y qQUesos Cratos

NARIZ

Muy intenso en nariz donde
demuestra un enorme
despliegue de aromas frutales
que se integran con aromas a
chocolate, labaco, canela y
cedro, propios de la crianza en
bamica. Envolvente y
equilibrado

Bebovino

MOLIA RESTAURACION

AZUCAR RESIDUAL

14

BOCA

Al igual que en nariz este
vino demuestra una enorme
intensidad en boca |, bien
estructurado , sedoso |
elegante y con un final de
mmneraiidad que le aporta
una identidad caracteristica
de noja alavesa

LA
® WINE MOOTRATION -
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GLORIOSO

[(ERT A

Con mas de 17 afios de
expenencia elaborando
vinos de alta calidad
Almudena Alberca MW esta
al frente de la Direccion
Técnica de Entrecanales
Domecq e Hijos. Como una
de las enologas mas
relevantes de la escena del
vino espanol aclual, crea
cuidadosamente cada uno
de sus vinos con &l fin de
proporcionaries el caracter
honesto y toda la tipicidad
de la berra de donde
provenen con una
sensibilidad y know-how
unIcos

GLORJOSO

RIOJA

A los pies de Laguardia, entre la Sierra de Cantabria y el curso sinuoso del Ebro, Bodegas
Palacio mantiene vivo el espinitu dnamico de sus origenes Mas de 125 anos en la

elaboracion y crianza de vinos de caidad en la Rioja

D.O Ca Roa
Tinto Resarva 201 7- Muy buena

100% Tempranlo

18-18°C aprox

Elaborado a partr de uvas de gran caldad y crado en las mejores barricas de
roble lrancés y amencano de acusrdo a los métodos de crianza cAsca de
Rioa

Un mirimo de 36 meses de crianza, de los cuales al menos 20 meses en
barncas de roble francés y americanc

Caza mayor, caza de pluma. todo Hipo de came y QUests Curados

AZUCAR RESIDUAL
13

NOTA DE CATA

VISTA NARIZ BOCA

R ¥O Cereza brillante Muy limpo y subi . La primera Ernvoivente y glicérico
SENsSacon que Se aprecia es de oeja una sensacion de
complejidad y elegancia, con dulzura en la boca debwdo
aromas de fruta roja madura como a su maduracion . La
auva pasa O |la Cinuea pasa que acidez natural le ofor Qa
dominan & medio acompanadas de un frescor y viveza muy
pinceladas de delales especiados agradable con un final de
como la vanila el cavo , caramelo y boca que recuerda a
una pequena sensacion de chocolate y un toque
torrefacto mineral que le da
personalidad

Bebovino

MOLIA RESTAURACION
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- Abel Mendoza Graciano -

0

.
B
O o

Bodega: Abel Mendoza

3o 0886'»

Denominacion de origen: D.O.Ca. Rioja
Alcohol: 13.00%

Volumen: 75 cl.

Qx, = 2@

Servicio w Maridaje Qy

Aperitivo, queso, pastas,
risottos, Legumbres,
Carnes rojas, Caza y

Chocolate Negro

Servir a: 16.0°C
Recomendamos decantar

Caracteristicas Abel Mendoza Graciano Grano a Grano:

Abel Mendoza Graciano Grano a Grano es un vino tinto de la D.O. Rioja elaborado
por Abel Mendoza Monge, una bodega fundada en 1988 en San Vicente de la
Sonsierra, cerca de la Sierra de Cantabria.

El clima en la Rioja Alta es continental moderado, marcado por una influencia
cantabrica. Las temperaturas son suaves, minimas de 4° C en invierno y maximas
de 15° a 22° en verano. Las precipitaciones son moderadas.

Este vino es un monovarietal de Graciano procedente de los vifiedos propios de la
bodega, de una edad media de 35 afios. Los vifiedos se encuentran situados en el
margen del Ebro, sobre suelos arcillosos, margas y areniscas finas. El cultivo sigue
métodos de agricultura biolégica.

En cuanto a la elaboracioén, tras el desgranado manual grano a grano, se lleva a
cabo una fermentacion del mosto a temperatura controlada en depdsitos de
acero inoxidable y, posteriormente, una fermentacién malolactica, en barricas de
roble francés.

Por ultimo, Abel Mendoza Graciano Grano a Grano permanece 18 meses en
barricas nuevas de roble francés, con 3 traslados.

Puntuaciones ainadas Abel Mendoza Graciano Grano a Grano

Parker e
~ Pe:ln
2018 2017 2016 2013 2011 2010 2009 2014 2013

BeboVino

MOLIA RESTAURACION

Contiene sulfitos

> Variedades: 100% Graciano

=< Zona de elaboracion: Espafia, La Rioja

Estilo Abel Mendoza Graciano
Grano a Grano 2019
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- Abel Mendoza Seleccion Personal -
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.
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Bodega: Abel Mendoza ¢ Variedades: 100% Graciano

3o 0886'»

Denominacién de origen: D.O.Ca. Rioja X_ Zona de elaboracién: Espaiia, La Rioja

Alcohol: 13.50%

Contiene sulfitos
Volumen: 75 cl.

Qx, = 2@

Il . Y.
SerViCiO W Maridaje Qp :::;I:nlz‘lr::):/lgendoza Seleccion

Servir a: 16.0°C

Carnes rojas, Caza
Recomendamos decantar J

Caracteristicas Abel Mendoza Seleccion Personal

Abel Mendoza Seleccion Personal es un vino tinto elaborado en la D.O.C.a Rioja
por Abel Mendoza Monje en San Vicente de la Sonsierra.

Abel Mendoza comenz6 su andadura en 1988 y actualmente posee 18 hectareas
cultivadas de manera ecolégica, y situadas al margen del rio Ebro. Los terrenos de
cultivo son accidentados y de composicién variada, alternando suelos arcillosos,
margas y areniscas finas. Con un clima continental moderado, marcado por la
influencia cantabrica.

Abel Mendoza es un viticultor que trabaja con dedicacién sus vifias y las traduce
en vinos personales, fruto de la interpretacion de los diferentes terrufios.

0036660

Abel Mendoza Seleccién Personal nace de un vifiedo trabajado en ecolégico
conocido como Marrate ubicado en la zona de El Bardallo, entre San Vicente de la
Sonsierra y Labastida. Tempranillo de 70 afios plantadas en terrazas sobre suelos
calcareos y pedregosos. 3 .
Vendimia manual con seleccién de uva grano a grano. Fermentacién en depdsitos

de acero inoxidable. Fermentacién malolactica en depésitos de hormigén. 12

meses de crianza en barricas nuevas de roble francés. %%WM

RIOJA

Denominacion de Origen Calfcada

Abel Mendoza Seleccién Personal es un vino de caracter mineral, jugoso y ] v\\

suculento. Muy directo, te atrapa des de un principio y no para de hacerte NOTA DE CATA
disfrutar.

4
¢

Tide It

=

. i Vino limpio y brillante. Abundante lagrima.
Puntuaciones ainadas Abel Mendoza Color cereza picota con irisaciones granates

Graciano Grano a Grano Se aprecian junto a la lagrima tonalidades

s violaceas, que denotan la juventud.

Parker Peiiin . d ; i i
N > Se aprecian olores especiados y cierta mineralidad
Frutas rojas y matices florales
Hierbas aromaticas como tomillo y brezo.
En boca tiene una entrada densa y con estructura.

Es fresco y con sensacion tanica.
BebovVino

MOLIA RESTAURACION
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https://www.google.es/maps/place/Bodegas+Abel+Mendoza+Monge+SL/@42.5660704,-2.7652796,1536m/data=!3m1!1e3!4m5!3m4!1s0xd4ff4c21746a897:0x64c15a44aecb6ce5!8m2!3d42.5660665!4d-2.7609126

Tbel Mendoia

R1T O A

- Abel Mendoza Jarrarte -

Vino tinto Envejecido en madera Agricultura respetuosa. 12 meses en barrica de roble francés.

e

#1° Bodega: Abel Mendoza

Il

¢ Variedades: 100% Tempranillo

3o 0886'»

Denominacién de origen: D.O.Ca. Rioja 2*_ Zona de elaboracion: Espaiia, La Rioja

Alcohol: 13.50%

Contiene sulfitos
Volumen: 75 cl.

Qx, = 2@

SerViCiO w Maridaje QP Estilo Abel Mendoza Jarrarte 2018

Afrutade Especiado

Servir a: 16.0°C

Carnes rojas
Recomendamos decantar J

Caracteristicas Abel Mendoza Jarrarte

Abel Mendoza Jarrarte es un vino tinto envejecido en madera elaborado por Abel
Mendoza con la variedad tempranillo en la D.O.Ca Rioja (La Rioja).

De entre las bodegas mas recientes de la Rioja, una de las que mejor han sabido
posicionarse ha sido Abel Mendoza. Fundada en 1988 en el municipio de San
Vicente de la Sonsierra, se trata de un pequefio proyecto que, aunque en sus
inicios se dedicé a la produccién de vinos jévenes, en la actualidad se ha
decantado por los vinos con crianza en barricas cuidadosamente seleccionadas de
roble francés.

En el caso de Abel Mendoza Jarrarte proviene de vifiedos con una media de edad
de 35 afios, situados en diferentes pagos a los pies del rio Ebro. Se trata de suelos
accidentados y variados compuestos de arcilla, margas y areniscas finas. Se
practica una agricultura respetuosa con métodos organicos que no perjudiquen el
equilibrio natural del terroir y la vendimia es manual en el momento 6ptimo de
maduracion.

En bodega, las uvas de Abel Mendoza Jarrarte maceran y fermentan en depdsitos
de acero inoxidable a temperatura controlada. Después el vino pasa a envejecer
en barricas de roble francés durante un minimo de 12 meses antes de ser
embotellado.

Como la mayoria de los grandes vinos de nueva generacion de la D.O.Ca. La Rioja,
Abel Mendoza Jarrarte se trata de una produccion limitada de gran calidad. Una

deliciosa mezcla de pagos preciosos. NOTA DE CATA
Puntuaciones anadas Abel En boca seco y con estructura fresca, donde
Mendoza Jarrarte manifiesta una sensacién amable, y
rapidamente cubre toda nuestra boca con un

Parker equilibrio de sensaciones

L

agradables.Ligera astringencia, producida por un
2018 2017 g 8 g P P

tanino agradable. Y una sensacién de
melosidad, de dulzura seca que produce la glicerina'y
el alcohol. Todo ello en equilibrio

Ivente toque mineral
Bebo\/ino con un envo

MOLIA RESTAURACION
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- Abel Mendoza 5 Varietales -

Vino tinto Envejecido en madera Agricultura respetuosa. 12 meses en barrica de roble francés.

= 1 . -
(32 Bodega: Abel Mendoza 5;.% Variedades: Garnacha Blanca, Malvasia,

3 0.2 . | . Viura
Denominacién de origen: D.O.Ca. Rioja & Zona de elaboracion: Espafa, La Rioja

Alcohol: 13.00%
Contiene sulfitos

x 0=3®

Volumen: 75 cl.

SerViCiO % Maridaje Qp Estilo Abel Mendoza 5v

Servir a: 8.0°C Pescado blanco, Carnes
blancas, Quesos curados,
Setas, Ahumados o O

Caracteristicas Abel Mendoza 5v

Abel Mendoza 5V es un vino blanco elaborado en la D.O.C.a Rioja por Abel
Mendoza Monje en San Vicente de la Sonsierra.

Abel Mendoza comenz6 su andadura en 1988 y actualmente posee 18 hectareas
cultivadas de manera ecolégica, y situadas al margen del rio Ebro. Los terrenos de
cultivo son accidentados y de composicion variada, alternando suelos arcillosos,
margas y areniscas finas. Con un clima continental moderado, marcado por la
influencia cantabrica.

Abel Mendoza es un viticultor que trabaja con dedicacién sus vifias y las traduce
en vinos personales, fruto de la interpretacion de los diferentes terrufios.

Abel Mendoza 5V es un vino elaborado con Viura, Malvasia, Garnacha Blanca y
pequefias cantidades de otras variedades blancas, seleccionando las mejores uvas
de pequefios vifledos muy viejos.

La vendimia es manual con seleccién de uva en el vifiedo. Ya en la bodega el
mosto fermenta en barricas nuevas de roble francés de 225 litros, dénde
permanecié durante 5 meses con sus lias finas.

NOTA DE CATA 3
Puntuaciones anadas Abel et
Mendoza Jarrarte Abel .I\/Iendoza 5V 202'1 es unvino Ct"emoso, 4{'
complejo y lleno de matices. En este vino Abel il i
e RS — busca la opulencia y elegancia de los vinos de medoznky ;.
Packer la Borgofia, y lo consigue haciendo resaltar la

0m ame e o e ams fruta blanca madura compotada sobre un

fondo elegantisimo de notas tostadas muy
BeboVino

bien ensambladas.
MOLIA RESTAURACION



https://www.google.es/maps/place/Bodegas+Abel+Mendoza+Monge+SL/@42.5660704,-2.7652796,1536m/data=!3m1!1e3!4m5!3m4!1s0xd4ff4c21746a897:0x64c15a44aecb6ce5!8m2!3d42.5660665!4d-2.7609126

el Mendoa
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- Abel Mendoza Risueno -

Limitada elaboracién de este rosado, sapido y muy personal

Bodega: Abel Mendoza %;5% Variedades: 50% Graciano, 30% Garnacha

% Denominacién de origen: D.O.Ca. Rioja Blanca, 20% Garnacha Tinta

/L Alcohol: 13.50%
&/ Volumen: 75 cl.

=< Zona de elaboracién: Espafia, La Rioja

Contiene sulfitos

SerViCiO w Maridaje Qp Estilo Abel Mendoza 5v

Servir a;: 10.0°C Carnes blancas, Postres de }, Estilo Abel Mendoza Risuefio 2021
frutas, Ensaladas, Platos
picantes, Aperitivo cee

Pilida Infonso

Caracteristicas Abel Mendoza 5v

Abel Mendoza (viticultor) y su mujer, Maite Fernadndez (enéloga) fundaron en 1988 7 ?ll

una pequefa gran bodega ubicada en San Vicente de la Sonsierra (La Rioja) que (4 ’f.fiﬁq]'.
inicié elaborando vinos tintos jévenes. Una bodega de corta, pero fructifera vida, | |
donde hoy en dia podemos encontrar vinos de caracter muy personal y que -\h !

elabora vinos escasos, curiosos y muy buscados en la DOca. Rioja.

En 18 hectareas de vifiledo propio, en cuyos terrenos accidentados se pueden
encontrar suelos arcillo-calcareos, arenosos y pedregosos, cultivan las uvas tintas:
tempranillo, graciano y garnachay las blancas: malvasia, viura, torrontés y
garnacha blanca. Las parcelas se trabajan con respeto al medio ambiente y la
vendimia se efectia de manera manual. Todo ello con el afan de conseguir vinos
de personalidad propia.

Abel Mendoza Risuefio es la tltima novedad de Abel Mendoza. El primer vino
rosado elaborado por el viticultor, que destaca por su suavidad, sapidez y buena
estructura.

Si hay que encontrar un inconveniente a Abel Mendoza Risuefio es su poca
produccién. Un delicioso placer en pequefias dosis que no puedes dejar escapar.

. ; NOTA DE CATA
Puntuaciones ainiadas Abel
Abel Mendoza Risuefio 2021 es un vino rosado

Mendoza Jarrarte ) ]
que en nariz ofrece sutiles notas florales y
frutales y matices de hierbas secas. Su paso Abel Mendoza
:bfl por boca es goloso, bien estructurado. Un vino 7 ;:;m__:-: _
rosado muy gastronémico, de tanino amable, RICUA

sapido y fresco. Pocas botellas disponibles.

Bebovino

MOLIA RESTAURACION
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- ERIAL -

Variedades: 100% Tempranillo

Uva procedente de parcelas con vifias de mas de 80 afos.
12 meses en barrica de roble francés 85% y americano 15%.

Bodega: BODEGAS EPIFANIO RIVERA

o836

Denominacién de origen: D.O. Ribera del Duero
. 0, -
Alcohol y pH: 14.50% - 3,5pH Contiene sulfitos

Volumen: 75 cl. Presentacion: caja de 12 botellas

Produccién: 35.000 botellas

5 R =20 B

: Zona de elaboracién: Espaiia,
€ Valladolid

rnns

Servicio ﬂw Maridaje

Carnes, pescados y
Servir a: 16 - 18°C comidas grasas

Caracteristicas ERIAL TF

Rebosante de colores vivos, asi es este vino tinto Erial 2019.
Un vino crianza donde predominan los aromas a fruta
negra, regaliz negro y notas de especias. El Erial 2019 es un
100% tempranillo, envejecido durante 12 meses en barrica
de roble francés y americano. Sin lugar a dudas, este
Crianza Erial 2019 debe formar parte de tu vinoteca.

G
ERIAL

PREMIOS:

e Ganador de la cata ciega para elegir el Vino oficial del museo del vino de
Pefnafiel. Vino oficial de la provincia de Valladolid

e Es tres veces consecutivas ganador del prestigioso “Citadelles du vin”

e No 14 en el Top 100 mundial por “Wine enthusiast”.

Bebovino
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- ERIAL TF -

Variedades: 100% Tempranillo

=57 e
BOdega: BODEGAS EPIFANIO RIVERA CEC:S;% Uva procedente de parcelas con vifias de mas de 80 afos.
@ . - . . . 18 meses en barrica de roble francés 85% y americano 15%.

g Denominacion de origen: D.O. Ribera del Duero

)\ Alcohol: 14.50% . .

) : Contiene sulfitos

&/ Volumen:75cl. Presentacion: caja de 12 botellas

— gt Produccién: 10.000 botellas
»  Zonade elaboracion: Espaiia,
¥  Valladolid

e

Servicio ﬂﬁ Maridaje

{

Aperitivo, Carnes blancas,

ira: 16 - 18°
Servir a: 16 - 18°C quesos blandos

Caracteristicas ERIAL TF

El vino tinto Erial 2018 destaca por ser muy estructurado, con un tanino amable y
fundido, asi como un sabor concentrado a fruta refrescante. Un vino hecho cuidando
mucho cada detalle para llegar a dar el toque Unico de su bodega Epifanio Rivera.

Las bodegas Epifanio Rivera pertenecen a la Denominacién de Origen de Ribera de
Duero, exactamente ubicadas en Pesquera de Duero, con sus vifias de mas de 80
afos de edad y una bodega datada en el siglo XVI, vamos, que este Erial 2018 esta
escrito con historia.

La vendimia de este Erial 2018 se ha realizado de forma manual en cajas de 20Kg.
Para su posterior fermentaciéon y maceracion, se realizan en tinos de fermentacién
bajos y muy anchos, de esta forma se extrae el mejor tanino.

Con todo este proceso se ha conseguido un vino tinto Erial 2018 con unos colores s
muy vivos, en el que encontraras aromas a regaliz, fruta negra, ahumados de roble
nuevo y notas de especias, y como te hemos adelantado, en la boca vas a saborear un
tempranillo carnoso, equilibrado e incluso refrescante gracias a ese toque de acidez.

PREMIOS:

e Oro Mundus Vini 2021. Best of show Ribera de Duero
e Oro en Mundus Vini 2013
e Tempranillo de oro en 2006

e Bacchus de plata BeDO\/inO
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PORTO RECCUA
PORTO RECCUA
VINHOS Porto Tawny - Pote

Tawny Port - Pote

Ficha de Especificagdo do Produto Descrigo do Terroir

- . . — Terroir Description
Product Specification Sheet

Clima | Temperado/ Mediterraneo
Clim.‘lte ‘i. ac | Ta ' [ r'.l'- diterranean

Solo | Xistoso
Soll | Schisty sol

Castas | Touriga-Nacional, Tinta-Roriz, Touriga
Franca Tinta Barrr;:t:a e oulras,
) val, Tinta-Roriz, Touriga

Grapes | Touri

Tinta [g.-:'.l--.-J' a and others.

MNotas técnicas
Technical notes

Colheita | 100% Manual

Harvest | 100% Manua
Vinificagio | Esmagamento com desengace total, fermentagio com
forte maceragdo, interrompida pela adi¢do de aguardente
vinica.
Vinification | The s are crushed and totally pulled out from the
g maceration, interruptea

stal ermentation
by wine bran dy addition.
Maturagio e/ou estagio | Estagio em vasilhas de madeira durante alguns anos.
Maturation andf Dragii‘lg Aged in wooden casks for a few years.,
period
Carateristicas Fisico- | Teor Alcodlico: 19%; PH: 3,68; Acidez Total: 4,20g/dm?;
Quimicas A-;ucares totais: 8og/dm?
Physical- chemical data ; PH: 3,68; Total Acidity: 4,20g/dm?;

Motas de Prova
Tasting notes

Cor | Aloirado.
Color | Tawny.
Aroma | Delicado e frutado. Associado a alguns frutos vermelhos e
madeira.
Aroma A delicate and fru I\, aroma
fruits and wood.

sociated to some mature red

RECCUA -
‘ Sabor | Bastante elegante e persistente, denotando na boca uma

T A W N Y ewh;aoeealadar harmoniosamente agradaveis,

Flavor | In the taste evolves in an harmoniously elegant

750ml ¢ and persistent way.

Como servir | 18 @20°C/ 64,42 680F

How to serve | 1810 200C/ 64,4 to 680f

Sobremesas doces com ovos e queuns fortes.

Harmonizagdo
Typical flan (an egg custard with caramel) and strong

Pairing

cl

.
. I A . .
Enolognf Winemaker | Maria Anténia Gomes

PORTO RECCUA VINHOS S.A.

Bebovino
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Malvasia
Semidulce
Berme)o

DESCRIPCION

VARIEDAD DE UVA
PRODUCCION

CATA
MARIDAJE

ANALISIS

Bebovino
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Malvasia Seco
Bermejo

DESCRIPCION
VARIEDAD DE UVA
PRODUCCION

CATA

MARIDAJE

ANALISIS
Vol 3
Azlcar |
Z Total i/l
pH
302 total 0 maq/l

BeboVino

MOLIA RESTAURACION



",.- c)ig e ) ,,17'0
/

Listan Negro
Maceracion
Tradicional
Barrica
Berme)o

DESCRIPCION

VARIEDAD DE UVA
PRODUCCION

CATA

MARIDAJE

ANALISIS

BeboVino
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SrutNature
BSermejo

DESCRIPCION

VARIEDAD DE UVA

90% Listar \L?C—j 0, 1% Malvasia volCanica

MARIDAJE

Maric

olancas sua

ANALISIS

% Vol 12
Azdcar | 2 ar/l
Acidez Total | 4,5 gr/l
pH 3,3
S02 total | 40 Mgyl

BeboVino
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L istan Rm(a@' )

Bk.ﬁ

DESCRIPCION
VARIEDAD DE UVA

PRODUCCION

CATA

MARIDAJE

ANALISIS

(ﬁ“\

BeboVino
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Malvasia
BrutNature
Sermejo

DESCRIPCION

VARIEDAD DE UVA

PRODUCCION

CATA

MARIDAJE

ANALISIS

Bebovino
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ORO BAILEN ARBEQUINA

Nombre del producto: ORO BAILEN ARBEQUINA 500ML

. Referencia: VERO13

Ingredientes:

100% aceite de oliva virgen extra arbequina.

Alérgenos: No contiene.

Fabricado con materias primas NO modificadas genéticamente.

| Lote y caducidad:

Lote: dia/f afio/ mes.
Caducidad: 18 meses

['Informacién nutricional (por 100 ml.): Cosecha 20-21

®  Valor energéticn... 3389K)/824Kcal

® Grasas....cee ...91,6g
Saturadas..... ..19.0g

& Hidratos de carbono.. ..0g
AZNCANES...iciita it st anss e nasns I

B PrOLAINES...c.cris e sessrensmnsarisnesmes seranenssssassnns Og

| 0g

Mota de cata:

Un arbequino excepcional donde se mezclan la delicadeza de los aromas propios de esta variedad con
la fuerza y el caracter de las tierras del sur. Un frutado medio de aceituna fresca, con aromas verdes de
hierbas y trigo verde intercalados entre las notas frutales caracteristicas del arbequino; destaca la
almendra, la manzana y el pldtano maduro.

Su paso en boca es progresivo, con una entrada suave y delicada, un amargo posterior muy ligero y
algo mas notable la presencia del picante. Es armonico y el regusto, almendrado.

Recomendaciones y usos: se recomienda su utilizacién para la elaboracidn de pescados, ensaladas,

reposteria y para consumir en crudo con pan.

Certificaciones:
v Produccion integrada

¥ BRC
¥ IFS
S IFS =

FORMATO BOTELLA 250ML
PESO BRUTO BOTELLA 940g
PESO NETO BOTELLA 458g
PESO CAJA 11.63kg
UNIDADES CAJA il
CODIGO GTIN 13 8437009466131
CODIGO GTIN 14 18437009466138
CAJAS / PALLET 60
CAPAS / PALLET 4
CAJAS / CAPA 15

CODIGO ARANCELARIO: 1509102010

Bebovino

MOLIA RESTAURACION
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ORO BAILEN PICUAL

Mombre del producto: ORO BAILEN BIO 500ML
Referencia; VERD32

Ingredientes:

100% aceite de oliva virgen extra picual.

Alérgenos: No contiene.

Fabricado con materias primas NO modificadas genéticamente.

Lote y caducidad:
Lote: dia/ afio/ mes.
Caducidad: 18 meses

Informacién nutricional (por 100 ml.): Cosecha 20-21

*  Valor energélico........coovreresersenrseneen . 3389K1/B24Kcal

* Grasas.......oo.. 92g
- Saturadas. 16g
* Hidratos de carbon .0g
- Azlcares.......... ...0g.
& Proteinas....ue e esmsmsssssmsssessessesse 0g
 JO. | IO | oo 0Og
Nota de cata:

Color verde brillante, luminoso, con intenso frutado de aceituna fresca, y gran complejidad de aromas
a herbaceos y frutales, destacando el platanc verde, la almendra y el tomate verde. En boca
voluminoso y bien estructurado, de gran expresividad, dulce y ligeramente picante,

Es un aceite equilibrado y elegante tanto en nariz como en boca. Regusto almendrado.

Certificaciones:
¥ Produccién integrada
v BRC
v IS
¥ Ecolégico
ES-ECO-028-AN
— " Agricultura UE
DKE o, <
Food Safety . I Fs TR
Food B E
¥
PESO BRUTO BOTELLA 940g ORQ
PESO NETO BOTELLA 458g
UNIDADES CAJA 6
PESO CAJA 5,82kg
CODIGO EAN 13 8437020322102
CODIGO DUN 14 48437020322100
CAJAS / PALET 128 wotbsta
Eiceal
CAPAS / PALET 4 v
; 32 -8
CAJAS / CAPA 'i 310

Bebovino
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Nombre del producto: ORO BAILEN PICUAL 500ML
Referencia: VER0O2

Ingredientes:

100% aceite de oliva virgen extra picual.

Alérgenos: No contiene.

Fabricado con materias primas NO modificadas genéticamente.

Lote y caducidad:
Lote: dia/ afio/ mes.
Caducidad: 18 meses

Informacidn nutricional (por 100 ml.): Cosecha 20-21

« Valor energética.... -..3389K)/824Kcal
*  (Grasas.. 91,68
Saturadas 5.
* Hidratos de carbono. .0g
Azdcares.. 0g

*  Proteinas.....

Nota de cata:

Color verde brillante, luminoso, con intenso frutado de aceituna fresca, y gran complejidad de aromas
a herbdceos y frutales, destacando el plitano verde, la almendra y el tomate verde. En boca
voluminoso y bien estructurado, de gran expresividad, dulce y ligeramente picante.

Es un aceite equilibrado y elegante tanto en nariz como en boca. Regusto almendrado.

Recomendaciones y usos: se recomienda su utilizacidn para la elaboracidén de carnes, ensaladas,
pastas y para consumir en crudo con pan.

Certificaciones:

¥ Produccion integrada

v BRC
v IFs
% IFS |mi
PESO BRUTO BOTELLA 940g
PESO NETO BOTELLA 458¢
UNIDADES CAJA 12
PESO CAJA 11.63kg
CODIGO EAN 13 84377009466025
CODIGO DUN 14 18437009466022
CAJAS / PALET 60
| CAPAS / PALET g

CAJAS / CAPA 15

BeboVino
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639 72 13 57
LUIS MONIZ

Gerente Molia Restauracion

. Py
VILLACRI

lllllll

www.bebovino.com



