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Bodegas Marba inicia su actividad en el año 1993, fruto de un sueño de su
fundador Domingo Martín Cruz; esos primeros vinos tuvieron gran aceptación
entre amigos y familiares. Animado por los buenos resultados se marca como

objetivo la elaboración de vinos de alta calidad.
Durante dos años se comercializa vino de mesa con la marca “El Pino”, siendo en el

año 2000 cuando se inicia la comercialización del vino con D.O. y marca MARBA.
Este nombre proviene de los apellidos familiares Martín Báez y como

reconocimiento al esfuerzo puesto en la creación y el mantenimiento de la
Bodega.










































Izadi Crianza Magnum 1,5L





























Bodega: Abel Mendoza

Denominación de origen: D.O.Ca. Rioja

Alcohol: 13.00%

Volumen: 75 cl.

Variedades: 100% Graciano

Zona de elaboración: España, La Rioja

Contiene sulfitos

Servir a: 16.0°C
Recomendamos decantar

Servicio Maridaje
Aperitivo, queso, pastas, 

risottos, Legumbres, 
Carnes rojas, Caza y 

Chocolate Negro

Estilo Abel Mendoza Graciano
Grano a Grano 2019




Abel Mendoza Graciano Grano a Grano es un vino tinto de la D.O. Rioja elaborado
por Abel Mendoza Monge, una bodega fundada en 1988 en San Vicente de la
Sonsierra, cerca de la Sierra de Cantabria.

El clima en la Rioja Alta es continental moderado, marcado por una influencia
cantábrica. Las temperaturas son suaves, mínimas de 4º C en invierno y máximas
de 15º a 22º en verano. Las precipitaciones son moderadas.

Este vino es un monovarietal de Graciano procedente de los viñedos propios de la
bodega, de una edad media de 35 años. Los viñedos se encuentran situados en el
margen del Ebro, sobre suelos arcillosos, margas y areniscas finas. El cultivo sigue
métodos de agricultura biológica.

En cuanto a la elaboración, tras el desgranado manual grano a grano, se lleva a
cabo una fermentación del mosto a temperatura controlada en depósitos de
acero inoxidable y, posteriormente, una fermentación maloláctica, en barricas de
roble francés.

Por último, Abel Mendoza Graciano Grano a Grano permanece 18 meses en
barricas nuevas de roble francés, con 3 traslados.

Características Abel Mendoza Graciano Grano a Grano:

Puntuaciones añadas Abel Mendoza Graciano Grano a Grano





 - Abel Mendoza Graciano -



Bodega: Abel Mendoza

Denominación de origen: D.O.Ca. Rioja

Alcohol: 13.50%

Volumen: 75 cl.

Variedades: 100% Graciano

Zona de elaboración: España, La Rioja

Contiene sulfitos

Servir a: 16.0°C
Recomendamos decantar

Servicio Maridaje

Carnes rojas, Caza

 Estilo Abel Mendoza Selección
Personal 2019




Abel Mendoza Selección Personal es un vino tinto elaborado en la D.O.C.a Rioja
por Abel Mendoza Monje en San Vicente de la Sonsierra.

Abel Mendoza comenzó su andadura en 1988 y actualmente posee 18 hectáreas
cultivadas de manera ecológica, y situadas al margen del rio Ebro. Los terrenos de
cultivo son accidentados y de composición variada, alternando suelos arcillosos,
margas y areniscas finas. Con un clima continental moderado, marcado por la
influencia cantábrica.
Abel Mendoza es un viticultor que trabaja con dedicación sus viñas y las traduce
en vinos personales, fruto de la interpretación de los diferentes terruños.
 
Abel Mendoza Selección Personal nace de un viñedo trabajado en ecológico
conocido como Marrate ubicado en la zona de El Bardallo, entre San Vicente de la
Sonsierra y Labastida. Tempranillo de 70 años plantadas en terrazas sobre suelos
calcáreos y pedregosos.
Vendimia manual con selección de uva grano a grano. Fermentación en depósitos
de acero inoxidable. Fermentación maloláctica en depósitos de hormigón. 12
meses de crianza en barricas nuevas de roble francés.
 
Abel Mendoza Selección Personal es un vino de carácter mineral, jugoso y
suculento. Muy directo, te atrapa des de un principio y no para de hacerte
disfrutar.

Características Abel Mendoza Selección Personal





Puntuaciones añadas Abel Mendoza 
Graciano Grano a Grano






 - Abel Mendoza Selección Personal -

NOTA DE CATA
Vino limpio y brillante. Abundante lágrima.

Color cereza picota con irisaciones granates
Se aprecian junto a la lágrima tonalidades 

violáceas, que denotan la juventud.
Se aprecian olores especiados y cierta mineralidad

Frutas rojas y matices florales
Hierbas aromáticas como tomillo y brezo.

En boca tiene una entrada densa y con estructura.
Es fresco y con sensación tánica.

https://www.google.es/maps/place/Bodegas+Abel+Mendoza+Monge+SL/@42.5660704,-2.7652796,1536m/data=!3m1!1e3!4m5!3m4!1s0xd4ff4c21746a897:0x64c15a44aecb6ce5!8m2!3d42.5660665!4d-2.7609126


Bodega: Abel Mendoza

Denominación de origen: D.O.Ca. Rioja

Alcohol: 13.50%

Volumen: 75 cl.

Variedades: 100% Tempranillo

Zona de elaboración: España, La Rioja

Contiene sulfitos

Servir a: 16.0°C
Recomendamos decantar

Servicio Maridaje

Carnes rojas

Estilo Abel Mendoza Jarrarte 2018




Abel Mendoza Jarrarte es un vino tinto envejecido en madera elaborado por Abel
Mendoza con la variedad tempranillo en la D.O.Ca Rioja (La Rioja).
 
De entre las bodegas más recientes de la Rioja, una de las que mejor han sabido
posicionarse ha sido Abel Mendoza. Fundada en 1988 en el municipio de San
Vicente de la Sonsierra, se trata de un pequeño proyecto que, aunque en sus
inicios se dedicó a la producción de vinos jóvenes, en la actualidad se ha
decantado por los vinos con crianza en barricas cuidadosamente seleccionadas de
roble francés.
 
En el caso de Abel Mendoza Jarrarte proviene de viñedos con una media de edad
de 35 años, situados en diferentes pagos a los pies del río Ebro. Se trata de suelos
accidentados y variados compuestos de arcilla, margas y areniscas finas. Se
practica una agricultura respetuosa con métodos orgánicos que no perjudiquen el
equilibrio natural del terroir y la vendimia es manual en el momento óptimo de
maduración. 
 
En bodega, las uvas de Abel Mendoza Jarrarte maceran y fermentan en depósitos
de acero inoxidable a temperatura controlada. Después el vino pasa a envejecer
en barricas de roble francés durante un mínimo de 12 meses antes de ser
embotellado. 
 
Como la mayoría de los grandes vinos de nueva generación de la D.O.Ca. La Rioja,
Abel Mendoza Jarrarte se trata de una producción limitada de gran calidad. Una
deliciosa mezcla de pagos preciosos.
 

Características Abel Mendoza Jarrarte







Puntuaciones añadas Abel 
Mendoza Jarrarte






 - Abel Mendoza Jarrarte -

NOTA DE CATA
En boca seco y con estructura fresca, donde

manifiesta una sensación amable, y
rápidamente cubre toda nuestra boca con un

equilibrio de sensaciones
agradables.Ligera astringencia, producida por un

tanino agradable. Y una sensación de
melosidad, de dulzura seca que produce la glicerina y

el alcohol. Todo ello en equilibrio
con un envolvente toque mineral

Vino tinto Envejecido en madera Agricultura respetuosa. 12 meses en barrica de roble francés.



Bodega: Abel Mendoza

Denominación de origen: D.O.Ca. Rioja

Alcohol: 13.00%

Volumen: 75 cl.

Variedades: Garnacha Blanca, Malvasía,
Viura
Zona de elaboración: España, La Rioja

Contiene sulfitos

Servir a: 8.0°C

Servicio Maridaje
Pescado blanco, Carnes

blancas, Quesos curados,
Setas, Ahumados

Estilo Abel Mendoza  5v



Abel Mendoza 5V es un vino blanco elaborado en la D.O.C.a Rioja por Abel
Mendoza Monje en San Vicente de la Sonsierra.

Abel Mendoza comenzó su andadura en 1988 y actualmente posee 18 hectáreas
cultivadas de manera ecológica, y situadas al margen del rio Ebro. Los terrenos de
cultivo son accidentados y de composición variada, alternando suelos arcillosos,
margas y areniscas finas. Con un clima continental moderado, marcado por la
influencia cantábrica.
Abel Mendoza es un viticultor que trabaja con dedicación sus viñas y las traduce
en vinos personales, fruto de la interpretación de los diferentes terruños.
 
Abel Mendoza 5V es un vino elaborado con Viura, Malvasía, Garnacha Blanca y
pequeñas cantidades de otras variedades blancas, seleccionando las mejores uvas
de pequeños viñedos muy viejos.
La vendimia es manual con selección de uva en el viñedo. Ya en la bodega el
mosto fermenta en barricas nuevas de roble francés de 225 litros, dónde
permaneció durante 5 meses con sus lías finas.

 

Características Abel Mendoza 5v









Puntuaciones añadas Abel 
Mendoza Jarrarte






 - Abel Mendoza 5 Varietales -

NOTA DE CATA

Abel Mendoza 5V 2021 es un vino cremoso,
complejo y lleno de matices. En este vino Abel
busca la opulencia y elegancia de los vinos de
la Borgoña, y lo consigue haciendo resaltar la

fruta blanca madura compotada sobre un
fondo elegantísimo de notas tostadas muy

bien ensambladas.

Vino tinto Envejecido en madera Agricultura respetuosa. 12 meses en barrica de roble francés.

https://www.google.es/maps/place/Bodegas+Abel+Mendoza+Monge+SL/@42.5660704,-2.7652796,1536m/data=!3m1!1e3!4m5!3m4!1s0xd4ff4c21746a897:0x64c15a44aecb6ce5!8m2!3d42.5660665!4d-2.7609126


Abel Mendoza (viticultor) y su mujer, Maite Fernández (enóloga) fundaron en 1988
una pequeña gran bodega ubicada en San Vicente de la Sonsierra (La Rioja) que
inició elaborando vinos tintos jóvenes. Una bodega de corta, pero fructífera vida,
donde hoy en día podemos encontrar vinos de carácter muy personal y que
elabora vinos escasos, curiosos y muy buscados en la DOca. Rioja.
 
En 18 hectáreas de viñedo propio, en cuyos terrenos accidentados se pueden
encontrar suelos arcillo-calcáreos, arenosos y pedregosos, cultivan las uvas tintas:
tempranillo, graciano y garnacha y las blancas: malvasía, viura, torrontés y
garnacha blanca. Las parcelas se trabajan con respeto al medio ambiente y la
vendimia se efectúa de manera manual. Todo ello con el afán de conseguir vinos
de personalidad propia.
 
Abel Mendoza Risueño es la última novedad de Abel Mendoza. El primer vino
rosado elaborado por el viticultor, que destaca por su suavidad, sapidez y buena
estructura.
 
Si hay que encontrar un inconveniente a Abel Mendoza Risueño es su poca
producción. Un delicioso placer en pequeñas dosis que no puedes dejar escapar. 

 

Puntuaciones añadas Abel 
Mendoza Jarrarte






Bodega: Abel Mendoza

Denominación de origen: D.O.Ca. Rioja

Alcohol: 13.50%

Volumen: 75 cl.

Variedades: 50% Graciano, 30% Garnacha
Blanca, 20% Garnacha Tinta
Zona de elaboración: España, La Rioja

Contiene sulfitos

Servir a: 10.0°C

Servicio Maridaje
Carnes blancas, Postres de

frutas, Ensaladas, Platos
picantes, Aperitivo

Estilo Abel Mendoza  5v



Características Abel Mendoza 5v









 - Abel Mendoza Risueño -

NOTA DE CATA

Abel Mendoza Risueño 2021 es un vino rosado
que en nariz ofrece sutiles notas florales y

frutales y matices de hierbas secas. Su paso
por boca es goloso, bien estructurado. Un vino

rosado muy gastronómico, de tanino amable,
sápido y fresco. Pocas botellas disponibles.

Limitada elaboración de este rosado, sápido y muy personal













Bodega: BODEGAS EPIFANIO RIVERA

Denominación de origen: D.O. Ribera del Duero

Alcohol y pH: 14.50% - 3,5pH

Volumen: 75 cl.

Variedades: 100% Tempranillo

Zona de elaboración: España, 
Valladolid

Contiene sulfitos

Servir a: 16 - 18ºC

Servicio Maridaje

Rebosante de colores vivos, así es este vino tinto Erial 2019.
Un vino crianza donde predominan los aromas a fruta
negra, regaliz negro y notas de especias. El Erial 2019 es un
100% tempranillo, envejecido durante 12 meses en barrica
de roble francés y americano. Sin lugar a dudas, este
Crianza Erial 2019 debe formar parte de tu vinoteca.

Características ERIAL TF







 - ERIAL  -

PREMIOS:

Ganador de la cata ciega para elegir el Vino oficial del museo del vino de
Peñafiel. Vino oficial de la provincia de Valladolid

Es tres veces consecutivas ganador del prestigioso “Citadelles du vin”

No 14 en el Top 100 mundial por “Wine enthusiast”.

Presentación: caja de 12 botellas 
Producción: 35.000 botellas

12 meses en barrica de roble francés 85% y americano 15%.

Uva procedente de parcelas con viñas de más de 80 años.

Carnes , pescados y 
comidas grasas

https://www.mundovinum.com/295_erial-tf-2020


Bodega: BODEGAS EPIFANIO RIVERA

Denominación de origen: D.O. Ribera del Duero

Alcohol: 14.50% 

Volumen: 75 cl.

Variedades: 100% Tempranillo

Zona de elaboración: España, 
Valladolid

Contiene sulfitos

Servir a: 16 - 18ºC

Servicio Maridaje

El vino tinto Erial 2018 destaca por ser muy estructurado, con un tanino amable y
fundido, así como un sabor concentrado a fruta refrescante. Un vino hecho cuidando
mucho cada detalle para llegar a dar el toque único de su bodega Epifanio Rivera. 

Las bodegas Epifanio Rivera pertenecen a la Denominación de Origen de Ribera de
Duero, exactamente ubicadas en Pesquera de Duero, con sus viñas de más de 80
años de edad y una bodega datada en el siglo XVI, vamos, que este Erial 2018 está
escrito con historia. 

La vendimia de este Erial 2018 se ha realizado de forma manual en cajas de 20Kg.
Para su posterior fermentación y maceración, se realizan en tinos de fermentación
bajos y muy anchos, de esta forma se extrae el mejor tanino. 

Con todo este proceso se ha conseguido un vino tinto Erial 2018 con unos colores
muy vivos, en el que encontrarás aromas a regaliz, fruta negra, ahumados de roble
nuevo y notas de especias, y como te hemos adelantado, en la boca vas a saborear un
tempranillo carnoso, equilibrado e incluso refrescante gracias a ese toque de acidez. 

 

Características ERIAL TF







 - ERIAL TF -

PREMIOS:

Oro Mundus Vini 2021. Best of show Ribera de Duero
Oro en Mundus Vini 2013
Tempranillo de oro en 2006
Bacchus de plata

Presentación: caja de 12 botellas 
Producción: 10.000 botellas

18 meses en barrica de roble francés 85% y americano 15%.

Uva procedente de parcelas con viñas de más de 80 años.

Aperitivo, Carnes blancas, 
quesos blandos

https://www.mundovinum.com/295_erial-tf-2020


























ORO BAILEN ARBEQUINA



ORO BAILEN PICUAL



ORO BAILEN PICUAL





Monodosis



www.bebovino.com

Bajo pedido:



www.bebovino.com

639 72 13 57
LUIS MOÑIZ

Gerente Molía Restauración


