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I1zaDI EL REGALO 2017

BobpEGAs I1zabil D. O. CA. RIOJA

Bodega:  Bodegas Izadi (Villabuena de Alava).
Propietario:  Grupo Artevino.
Direccion:  Lalo Anton.
Enologia:  Ruth Rodriguez.
Viticultura:  Alfonso Arciniega.
Fundacion de la bodega: 1987

Cosecha: 2017
Calificacion de la cosecha: ~ Muy buena.

Vifiedo:  Parcela tinica planta en Villabuena de Alava en 1930.
Ano de plantacion: 1936
Rendimientos:  5.000 kilos/ha.
Superficie del vifiedo: 5 hectareas.
Estilode poda: ~ Vaso
Densidad de plantacién:  Media de 3.200 plantas/ha.
Region:  D.O.Ca.Rioja.- Rioja Alavesa.
Suelos:  Arcilloso-calcareo, canto rodado.
Orografia: ~ Enladera.
Orientacion: ~ NE-SO.
Altitud del vinedo s/ nivel del mar: 520 metros sobre el nivel del mar.
Clima:  Atlantico con influencia Mediterranea.
Pluviométrica: 498 mm.
Temperatura media:  12,59°C
Exposicion solar:  2.370 horas/ano.
Viticultura:  Criterios de viticultura integrada.
Técnicas de cultivo del suelo:  Tradicional.
Irrigacion::  No.
Vendimia en verde:  No.

Vendimia: ~ Manual en caja de 15 kg.
FechaVendimia:  Segunday tercera semana de octubre.
Despalillado estrujado: ~ Despalillado y leve estrujado.
Fermentacion alcohdlica:  Entina de madera.
Fermentacion malolactica:  50% en barrica nueva y 50% en tina de madera.

Crianza: 20 meses.
Tipode barrica:  100% Francés (Darnajou, Taransaud, F. Freres y Radoux).
Edad de las barricas:  50% Nueva, 50% segundo afo.
Clarificacion:  Si (albumina).
Estabilizacion por frio:  No.
Friltracion:  Si.

Variedades:  Tempranillo.

- Alcohol:  14,5%
1 ZADI Acidez total: 5,39/l
PH: 3,64

Produccion:  25.646 botellas de 75 cl.y 27 botellas de 31.

Conservacion:  A16°C.
RIOJA
e Notas de cata:  Intenso color rubi con lagrima manchada. Gran complejidad de aroma
con notas de frutos rojos bien ensamblados con aromas a maderas
finas y ahumados. En la boca es sapido, aterciopelado, con un paso de
boca estructurado y un final largo y persistente.




